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LICITACIÓN N° 4 : OBRAS DE AMPLIACIÓN Y EQUIPAMIENTO DE LA CANTINA

ESCOLAR

En el marco de un proyecto de ampliación de la cantina escolar, el Liceo Francés de Malabo lanza una
licitación.

Las principales adquisiciones son:

I. Construcción de la ampliación de la cantina del liceo y mejoras varias.

Debe consultar la memoria descriptiva disponible en la página web del liceo o en copia impresa en
la secretarı́a del director del liceo.

En resumen:

Supericie construida: 116 m2 de cocina + 335 m2 de zona de servicio de comedor.

La parcela para la ampliación del comedor tiene forma rectangular y una supericie de 180 m2.

Rehabilitación del espacio de la cocina y creación de una nueva zona de comedor revestida de chapa
metálica, con una supericie de unos 300 m2.

Las obras deberán estar terminadas antes del inicio del nuevo curso escolar, el 2 de septiembre de
2024.

II. Equipamiento de la cantina escolar.

1) Un armario refrigerado Combisteel de 1200L.
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2) Un horno de convección Gastronomie GOURMET 5T CLASSIC-BAKE OFF.

3) Un calentador profesional para freı́r Bartscher GN1/1233V Inos.

4) Lavavajillas para bandejas y cacerolas de detergente y bomba dosiicadora de desagüe 50x60
-400V/7100W-Hendi.

5) Lavavajillas de capota 50x50 potente y silencioso.

6) Mesa refrigerada positiva, acristalada de tres puertas, con protector contra salpicaduras,
profundidad 625, Cool Head.

7) Armario congelador profesional 1390 L-Inox - Atosa.

9) Recalentador programable 20GN2/1 - Giorik.

10) Cocina de gas con horno 700 - 4 gama Combisteel.

11) Cocina de gas de 6 fuegos 28,5 kw - Horno eléctrico 6kw - Bartscher.

12) Máquina de gofres MOD. WF1 - Beckers.

13) Churrera MDI Churros 2210 - Bartscher.

14) Crepera profesional doble a gas con placas.

15) Secadora profesional de acero inoxidable 8kg bomba de calor titanio- Asko.

16) Secadora de evacuación profesional 11kg-electric-LG.

17) Freidora eléctrica profesional -2X 9litros -2X3.3 KW - Combisteel.

18) Armario de bebidas refrigerado de cristal de 2 puertas - Combisteel.

19) Mesa refrigerada positiva profundidad 700 - 3 puertas 400 L - Cool Head.

20) Muebles :

Zona infantil

- 128 sillas

- 16 mesas (8 plazas)
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Zona de adultos

- 144 sillas

- 24 mesas (mesas de 6 plazas)

Los equipos deberán entregarse a más tardar al inicio del nuevo curso escolar, el 2 de septiembre de
2024.

Lugar donde se presentarán las licitaciones

Se ruega a los interesados que envı́en sus licitaciones a la atención del Presidente del Comité de
Gestión del Liceo Francés de Malabo:

Un sobre que contenga dos (02) copias (01 original y 01 copia sellada) y en el que igure :

« LICITACIÓN Nº 4 AMPLIACIÓN Y EQUIPAMIENTO DE LA CANTINA ESCOLAR DEL LICEO
FRANCÉS DE MALABO. »
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Los sobres se depositarán en la secretarı́a del Director antes de las 17.00 horas del jueves 25 de abril
de 2024.

Composición de la licitación

Las licitaciones constarán de:

1) Una carta de participación dirigida al Presidente del Comité de Dirección del Liceo Francés de
Malabo, mencionando los lotes en cuestión.

2) Información general sobre la empresa :

• El/los irmante(s) o representante(s) de la empresa y/o extractos de los estatutos o
cualquier persona con autoridad para obligar a la empresa (autoridad irmante
designada).

• Registro mercantil.

• Número de identiicación iscal (NIF).

• Referencias de la empresa con al menos dos atestados/certiicados de desempeño
satisfactorio de los servicios prestados en los campos solicitados en los últimos tres
(03) años.

• Datos bancarios de la empresa.

3) Las licitaciones.

• La oferta técnica.

• La oferta inanciera.

Criterios de valoración:

Las empresas serán ponderadas en función de:

1) Presentación y claridad de la propuesta: 20 puntos.

2) Documentos administrativos: 20 puntos.

3) Referencias de la empresa: 50 puntos.

4) Otros comentarios: 10 puntos.

El Presidente del Comité de Gestión


